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* SPEISEPLAN 08.06.26 - 12.06.26 ™~
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Frihstucksbuffet
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Gegrilltes Wit kochen selbst Linsen su@ - saver kesselgulasch Seelachsfilet
Buntbarschfilet mit Wirstchen mit Paprika- mit Senfso@e
mit Dillsoge, Wo gekocht wird, Kartof felwiirfel Blattspinat
Gemiise und Kartof feln wird genascht. und Kartof felstampf
Su@e Nachspeise Rohkost Su@e Nachspeise Rohkost Su@e Nachspeise
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H3hnchen-Souvlaki Wir kochen selbst Paniertes Seelachsfilet Gegrillte Germknodel

mit mediterranen mit Kartof felsalat Hahnchenbrust mit Vanilleso@e
Guten Appetitt! . . .
Risonudeln, Und Zitronenecke mit Brokkoli,
dazv Feta-tzatziki Dip So(3e Hollandaise

und Kartof felgratin
Suee Nachspeise Rohkost Su@e Nachspeise Rohkost Suge Nachspeise

Tagespflege ~
PFLEGESERVICE KNOBLAUCH GmbH




